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SPECIFIKATIONER

e SPANNING: 230V, 50Hz

e EFFEKT:3kW | 13 A1 fas

e MATT: 800 mm x 475 mm

o VIKT: 27kg

e TOTAL VOLYM: 78 liter

e MATERIAL: Rostfritt stal 18/10

Dessa tekniska data och specifikationer ar ej bindande. CAMURRI BREVETTI S.r.I. foérbehaller sig ratten att &ndra dem nér som helst utan
forvarning eller ersattning av nagot slag.

INLEDNING

Basta kund, grattis! Med kopet av Camurri Brauer har du gjort ett utmaérkt val. Du har valt en unik maskin att tillverka god
hantverksmassig 6l i pa ett enkelt satt. Din CB50 kommer att bli ett oersattligt verktyg som uppfyller alla behov i bryggningsprocessen.
Las “anvisningar fér montering, anvéindning och underhdll” noggrant och din CB50 kommer att ge dig en langvarig och saker drift samt
massor av gott ol.

BESKRIVNING

Din CB50 bestar av en cylinderformad central del. | den nedre delen/basen sitter alla kontroller och det elektriska systemet. | den 6vre
delen, sjélva grytan sa sitter mixern/omréraren (36) och maltkorgen (37). Bada kan du lyfta ur. | grytan sitter dven en avtappningskran
(24) och till detta har du ett lock (2).

| vaggen av grytan sitter korglasningen monterad. Korglasningen skall vara inskruvad sa att den haller korgen pa plats under drift.

Kontrollera att inget saknas och att det inte finns nagon skada pa maskinen. Vid saknade eller skadade delar ska du omedelbart
kontakta aterférsaljaren innan nagon installation fortgar.

SAKERHETSFORESKRIFTER

o Se till att alla reglage ar avstangda innan du ansluter apparaten till viagguttaget.

¢ Innan du kor igang ditt maskningsschema férsikra dig om att du har minst sa mycket vitska i maskinen sa att det tacker
varmeelementen och temperatursonden.

¢ Maskinen far under inga omstandigheter forflyttas med vétska i. Det klarar inte handtagen!

1. Innan du ansluter CB50 kontrollera noggrant att uttaget ar utrustat med en val fungerande jordanslutning.
2. Kontrollera strémférsorjningen och tillgangligheten. Du boér ha ett stromuttag som har sakringar for 16A.
3. Forhindra att maskinen anvands av barn eller obehoriga personer eller de som inte har last denna bruksanvisning.

4. Doppa inte maskinen i vatten och rikta aldrig vattenstralar mot dess utsida, inte ens vid rengoring. Anvand inte maskinen eller
koppla till strém aven om den bara &r lite fuktig pa utsidan.

5. Felaktig anvandning av andra ingredienser (t.ex. olja) eller ingredienser som inte ar namnda i avsnitt “anvisningar for
installation, anvéndning och underhall” kan utgora fara for bade maskinens funktionalitet och maskinoperatéren.

6. Under maskinens vanliga arbete blir vissa externa ytor sa som den yttre behallaren (grytan) och dven locket valdigt varma.
Undvik hudkontakt pa dessa delar under denna period.

7. Under maskinens arbete avger den vissa ljud. Ljudnivan fran CB50 &r forhallandevis 1ag, ej hogre an 70dB.



8. Virekommenderar att tdmma och rengéra maskinen efter utgangen av varje arbetscykel och innan en ny arbetscykel
(efter en lang inaktiv period).

9. Naér din CB50 byggdes i var fabrik gjordes det ett fullstandigt slut-test. | vissa fall gors dven verkliga stickprovskontroller da
man kor maskinen full med ingredienser och hela program fran boérjan till slut. Darfoér kan det i vissa maskiner finnas spar av
testet i form av t.ex. maltskal eller nagon vattenflack, detta garanterar dock endast en val genomgangen och testad produkt.
Om du har nagra garantiansprak ska du darfor kontakta din lokala aterforsaljare eller oss direkt annars blir garantin ogiltig.
Anviandning av originaldelar dr nodvandigt for korrekt och langvarig funktion. Anvandning av delar med liknande material
som inte har testats av tillverkaren upphaver alla garantier.

10. Tillverkaren fransager sig allt ansvar for skador som orsakats av felaktig anvandning och underlatenhet att f6lja
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instruktionerna pa “anvisningar fér installation, anvidndning och underhdll” och ”“garanti”.

BESTAMMELSER

1. Om néatverksladden ar skadad maste den bytas ut av en av vara auktoriserade servicecenter.
2. Innan du utfér nagon mandver ska natanslutningen alltid kopplas ur.
3. Taginte bort nagra klistermarken pa utrustningen som anger vilken standard som tillampas.

4. Anvand inte I6sningsmedel. Anvdand endast vatten och eller produkter som lampar sig for rostfritt stal och dr anpassade for
rutinmassig rengoring av behallare for livsmedelsprodukter. Folj anvisningarna pa rengéringsmedlet. Vid rengoring racker det
oftast med ljummet eller varmt vatten.

5. Anvand en mjuk fuktad trasa.
6. Doppa inte maskinen i vatten.
7. Anvand aldrig hoégtryckstvatt. Rikta aldrig vattenstralar direkt mot maskinens utsida.

8. Om vatten eller annan vatska skulle rinna ur maskinen pa ett onormalt satt, stang av den och koppla bort den elektriska
anslutningen omedelbart. Nar den har svalnat sa torka den och kontakta din aterférsaljare eller vart tekniska center.

9. Anvand endast utrustningen for det andamalet som den ar utformad till (6lbryggning). All annan anvandning betraktas som
farlig och tillverkaren kan inte hallas ansvarig for eventuella skador.

10. Det ar forbjudet att kasta utrustningen som hushallsavfall.
11. Avfall maste hanteras av auktoriserade sopstationer eller atervinningscentraler.

12. Felaktig anvandning av utrustningen, dess delar eller olampligt bortskaffande kan ha negativa effekter pa miljon och pa
manniskors halsa.

13. Symbolenﬁ pa utrustningen betyder att den maste separeras fran vanligt hushallsavfall.

14. Felaktig hantering av avfallsmaterial som harror fran kasserad utrustning ar straffbart enligt lag.

REGLER: Europeiska Direktiv 2002/95/EG, 2002/96/EG och senare dndringar.



BRUKSANVISNINGAR

1. Anvand ett eluttag som har [amplig spanning for det som utrustningen kraver.

2. Kontrollera att alla strombrytare ar avstangda. Om nagon strombrytare ar pa sa riskerar du att maskinen startar och branner sonder
virmeelementen. Ar du osiker pd hur strémbrytarna skall st3 eller hur dom fungerar, fyll i s3 fall
grytan med vatten innan du stoppar in elkontakten i eluttaget.

3. Ta bort locket (2) och fyll enheten med lamplig mangd vatten for produktionen.
4. OBS! Enheten ska anvandas med minimum 20L och hégst 60L vatska.
5. Sétt pa locket (2) och aktivera knappen “ON PLC” (10). Nu tands belysningen i displayen.

6. Anvand PLC (12) for att kontrollera receptet eller for att programmera in ditt egna recept. Vanligen las anvisningar om
”Programmering Millenium” i nasta stycke.

7. Aktivera knappen “PRODUCTION” (8). Kontrollera att receptet som visas pa PLC (12) ar det samma som du vill producera, om inte
tryck pa OK och vélj recept med +/- bekrafta med OK.

8. Tryck till pa den fjaderbelastade knappen ”"PUSH”(9) for att aktivera arbetscykeln. Tryck pa knappen “MIXER”(11) for att starta
omroraren sa du far en jamn temperatur i hela masken.

9. Kontrollampan for vairmeelementen (28) ovanfér PLC lyser nar varmeelementen ar paslagna och slocknar nar de stangs av.

10. Uppvarmningen kommer automatiskt kontrolleras av PLC efter det programmerade receptet.

PROGRAMMERING - MILLENIUM - PLC

Lar dig att programmera din PLC for att fa storsta mojliga nytta och ndje av din CB50.

VARNING - Felaktigt utférda operationer som inte anges i dessa instruktioner kan ta bort alla lagrade program.

Din utrustning har en inbyggd Millenium Il som ar programmerad med mjukvara fran Camurri. Den ar redan forinstalld sa att du har
fyra stycken programmerbara recept pa tre faser vardera. Du har méjlighet att andra programmen i din PLC for att stalla in andra tider
och temperaturer dn de som tillhandahalls av tillverkaren. Det kan handa att tider fran testkorningen ligger kvar i minnet, dessa tider ar
endast till for testkorning och inte for bryggning.

1. For att valja recept tryck pa A eller B till du hittar 6nskat recept.

2. Om du ar n6jd med instéllningarna i receptet och vill starta produktionen se "instruktioner for anvandning och underhall” for
att starta det valda programmet.

3. Omdu vill &ndrai receptet, tryck pa OK.

4. Om du vill dndra tid och temperatur fortsiatt med att vilja med navigeringsknapparna +/- for att byta inmatningsfalt. De
varden som ska dndras kommer att markeras i svart och blinka. Tryck nu pa OK. Anvand navigeringsknapparna +/- for att
dndra till onskad varde och tryck pa knappen OK for att bekrafta dndringarna. Gér samma sak for alla de varden du vill
redigera.

5. Programmeringen av tiden raknas i minuter.

6. Temperaturparametrar raknar med ett lufttryck pa 1 bar.



ATT TANKA PA VID KOK

Locket ska vara av eller delvis av.

Du ska ha justerat din PLC s& den jobbar sa som du har ténkt, 1as mer om detta i informationen om senaste uppdateringarna
av programvaran.

Aven om bryggverket dr automatiskt sa kraver det tillsyn vid koket fér att se s3 att det inte kokar &ver etc.
Du maste alltid ha sa pass mycket vatska i din CB50 att det tacker virmeelementen och temperatursensorn (32).

Maltkorgen kan dven anvandas vid kokning av humlekottar. Satt i sa fall i korgen i bryggverket och lagg dina humlegivor i
denna. Om man skall gbra pa detta satt ar det bra att ha locket halvt pa sa det tdcker centrumstaget da det bildas ett litet
tryck under korgen som leds upp dar. Du kan dven ldgga i humlekottar pa traditionellt vis rakt i grytan eller med
humlekokpase. Vid kokning av humlepellets rekommenderar vi att du anvander Camurri’s humlekokfiler (tillbehor). Du kan
dven halla i humlepellets direkt i grytan pa traditionellt vis, vilket ger battre utbyte. Anvdnd inte maltkorgen vid kok av
humlepellets da det finns risk att det satter igen vilket leder till dverkok.

UNDERHALL

Att halla din CB50 i perfekt skick garanterar effektiv prestanda och forlanger livstiden pa enheten.

Du maste rengéra enheten vid slutet av varje arbetscykel, dven kranen. For att géra det sa skruva loss den Gversta delen, ta ur
packningen och rengér den. Anvand sedan den medféljande borsten for att rengdra resten av kranen.

Kontrollera regelbundet lyftanordningar sa att allt 4r som det ska.

Varmeelementet kan behova efterdras efter en viss tids anvdandning. Dra at muttern i mitten pa undersidan av

varmeelementet.

Om du har av nagon anledning lyckats branna fast pa varmeelementet sa ar det enklast att plocka ur elementet ur
maskinen och skrapa rent det. Lossa centrum-muttern och koppla bort stromkablarna. Kom ihag att markera vilken kabel som
ska sitta var. Montera sedan tillbaka varmeelementet igen och hall i vatten och titta efter lackage. Efterdra vid behov.

RENGORING

Har foljer nagra tips pa hur du enkelt kan rengora din maskin.

Lagg en liten kloss under ena sidan sa maskinen lutar nagot.

Diska rent skumranden med en diskborste eller disksvamp. Spola rent insidan med t.ex. en vattenslang och sug sedan upp
dom ca 3 L vatten i botten med en vatdammsugare. Vatdammsugare ar dven att foredra vid rengoring av maltkorgen da du
enkelt kan spola ner maltrester ner i korgen och suga upp dom med hjalp av vatdammsugaren.

For att gora rent varmeelementet sa tar du en vanlig koksvamp och vik den runt varmeelementet och dra runt alla

krokar pa elementet. Finns dven att kopa till en borste till detta. Nar du rengjort det noga med svampen sa spolar du av det.
Det ar viktigt att det blir ordentligt rent da avlagringar kan bildas pa varmeelementet och sa smaningom ge felsmaker pa ditt
Ol. Tank pa att garantin inte ersatter branda element p.g.a. undermalig rengoring eller felaktigt handhavande.



TIPS FOR ATT LYCKAS MED DIN BRYGGNING

Vi rekommenderar starkt forsta gangen da du anvander din CB50 att du kor Camurri’s originalrecept och féljer

instruktionerna i “Hur man gar till véiga” noggrant steg for steg.

1.

Berdkna 3 liter vatten per kg malt +10 liter vatten. Med dessa matt kommer fa ratt mangd vatten till din maskning och fa en
perfekt mask som tillater att varmen sprids pa ratt satt i hela bryggverket. Maltkorgen rymmer MAX 6 kg malt.

Maska alltid in (tillsatta malten) vid temperatur éver +60°C, detta ar for att undvika att det branner fast pa varmeelementen.
Om du brygger med ett dldre recept s3 hoppa over alla raster under +60°C. Att géra det kommer bespara dig rengoéringstid
och ge dig ett godare 6l.

Hall inte i malten innan lampan “Step Work” bérjar blinka och displayen ber dig att halla i den.

Aktivera ”PUSH”-knappen. Tillsitt malten sakta med omréraren igdng. Detta gér du for att maskinen skall kunna
kompensera for den nedkylning som malten ger nar den tillsdtts samt férhindra klumpbildning. Lagg till de extra minuterna
det tar att tillsdtta malten i ditt maskschema om du anser att det behdvs. Desto ndarmare +60°C du maskar in desto
l[angsammare bér du hélla i malten sa att maskvattnet inte kyls ner till +60°C eller under +60°C innan maskinen hunnit
kompensera for varmeforlusten.

Du ska alltid koka utan lock eller med locket bara delvis pa for att din CB50 ska kunna arbeta pa korrekt vis. Att koka utan lock
gor dven att du blir av med odnskad Dimetylsulfid (DMS) som férsvinner med angan.

GRUNDRECEPT FOR TILLVERKNING AV EGET OL

10 kg Pale Ale Malt

1 kg Crystal Malt (t.ex. Crystal Malt 100)

40 L Vatten

200 g Golding-humle (80g vid 60 min, 120g vid 10 min)
2 pasar jast Safale S-04

280 g socker for primning av flaskorna for att skapa kolsyra i dlet.

Tillsatt den nddvandiga mangden vatten i maskinen fér produktion av det 6nskade receptet. Du fyller enkelt vatten

genom att titta pa dom instansade markeringarna i platen pa maskinens bakre vagg. Stansningen borjar vid 10 L, som &r den
minsta mangd vatska du ska ha i din CB50 nar du startar den. Efter 10 L ar det 5-litersintervaller upp till den 6versta
markeringen som markerar 25 L.

S&tt i maltkorgen (37) och vrid den forsiktigt sa att den hakar i sitet. Nu satter du i blandaren/mixern (36).
Aktivera knappen ”"ON PLC” (10) for att starta PLC-enheten. Nu tdnds displayen.

Aktivera knappen "PRODUCTION” (8) och kontrollera att ratt recept ar valt. Om inte ratt ratt recept ar valt sa trycker du pa
OK och justera sa att ratt receptnummer visas och tryck OK.. Foér att programmera recept, se stycket ”PROGRAMMERING -
MILLENIUM - PLC".

Aktivera den fjaderbelastade knappen ”"PUSH” (9) for att starta arbetscykeln. Efter att ha natt den instéllda
temperaturen i forsta steget (forsockringsrasten) sa kommer CB50 be dig att tillsdtta malten och lampan ”STEPWORK”
blinkar.

Aktivera den fjaderbelastade knappen "PUSH” (9) for att tala om for maskinen att du tillsdtter malten och maskrasten kan
borja. Satt igang blandaren "MIXER” (11), ta bort locket (2) och tillsatt malten i en lagom takt sa att mixerna hinner med att
rora ner malten ordentligt i maltkorgen (37).

Din CB50 kommer automatiskt att behalla den installda temperaturen for hela den tid som anges i det forsta steget. Operatoren kan

kontrollera aktuell temperatur och vilket steg som kors, samt hur lang tid det ar kvar genom att titta i displayen pa PLC (12).



7. CB50 vaxlar automatiskt fran det forsta steget till det andra (utmaskningen) och jobbar sig upp till den instéllda
temperaturen. Nar korrekt temperatur har natts i detta steg och timern har raknat ner, stang av knappen "MIXER” (11), ta
bort locket (2) och omréraren (36). Nu tar du fram centrumstaget som ska stodja handtaget pa maltkorgen (37). Lyft upp
maltkorgen (37), satt i centrumstaget och placera handtaget i sdtet pa centrumstaget. Vid detta moment kan det vara bra att
vara tva som hjalper till da blot malt vager mer &n man tror.

8. Bekrafta for CB50 att du har tagit ur malten genom att aktivera den fjaderbelastade knappen "PUSH” (9).

9. Om du vill kan du skélja igenom malten (laka) ndr du har hangt upp maltkorgen for att fa ut sa mycket som majligt av det
goda och o6ka ditt utbyte. Laka helst inte ur mer an att vatskenivan hamnar ca 1 cm under korgkanten, detta ar for att
underlatta att ta ur maltkorgen. Vatskenivan ska inte heller 6verstiga den vita packningen pa centrumpinnen, da kan vatska
lacka in mellan packningen och rinna ner i omrérarmotorn. Total volym &r 90 L men dom sista 20 L ar till for att det inte ska
skumma over vid kok eller rinna bredvid nar du anvander lakvatten i den upphissade maltkorgen (37). Skum eller lite
uppbubblande vort skadar inte mixermotorn, men att dréanka pinnen kan orsaka det.

10. Nar maltkorgen (37) har droppat klart sa lyfter du bort den, centrumpinnen kommer att félja med. Placera maltkorgen pa
lampligt stalle for att undvika spill. T6m ur draven ur maltkorgen pa lampligt stalle och spola ur maltresterna med varmt
vatten innan det hinner torka fast.

11. Tank pa att du ska koka utan lock eller med locket pa glant. Nar du bekréftat med "PUSH” (9) enligt instruktionen ovan sa gar
din CB50 automatiskt till nasta steg i receptet som ar kokningen. Lampan ”"STEP WORK” (29) som &r placerad 6ver PLC tands
for att signalera att du natt det sista steget i ditt recept (kok). Lampan "STEP WORK” kommer att lysa under hela det sista
steget.

12. Under det tredje steget tillsdtter man humle. Bitterhumlen ska koka i 60 minuter och aromhumlen ska koka med i 20 minuter.

13. Nar koket &r avslutat och maskinen slar av ar det tid att kyla din vort. Man kan valja att kyla direkt i sin CB50 eller i jaskarlet.
Titta noga ner i din CB50 och sluta tappa ur nar du nar ner till draven och ser att den ar pa vag in i kranen. Vill man snala sa
kan man saklart dven tappa med lite av draven och |ata den sjunka ner till botten pa jaskarlet.

14. Kyl vorten med t.ex. Camurris spiralkylare, till lamplig temperatur for den jast du har tankt att anvanda. Folj jastpaketets
instruktioner.

15.Lat det jasa klart, tappa pa flaska med lamplig mangd socker eller fat. Lat det bildas kolsyra, vdanta och sedan kan du korka
upp.

LYCKA TILL!




GARANTI

Vid eventuellt garantisprak sa kontakta alltid din aterforsaljare forst. Garantitiden ar 1 ar fran inkdpsdatum. Originalkvitto eller faktura
kravs alltid vid eventuella reklamationsdrenden. Tel: 019-18 97 90 eller via e-post: info@maltmagnus.se

CAMURRI BREVETTI - TILLVERKARE i samarbete med MALTMAGNUS.SE - GENERALAGENT | SVERIGE
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MANUAL FOR NY PROGRAMVARA TILL CAMURRI CB50
LISTA PA ANDRINGAR:

. Spraket ar andrat till engelska.

o Tidskonstanten ar andrat fran sekunder till minuter.

o Pulsering vid temperaturer 6ver +90°C fér jamnare reglering.

o Hysteresen vid kokning ar andrad for att fa battre kok.

o Alla steg kommer nu bete sig som ett "koksteg” om temperaturen ar éver +90°C och bete sig som ett raststeg vid

temperaturer under +90°C (med pulsering).

o Funktionen pa lamporna andrad sa att den ena lyser nar den varmer och den andra nar den befinner sig i ett
temperatursteg.

) Ny vantefunktion innan férsta steget dar maskinen haller temperaturen och vantar pa att malt tillsatts och sedan en
bekraftelse pa detta med en knapptryckning. Detta ar for att bryggverket inte ska bérja rakna ner tiden innan malten
har tillsats.

o En bekraftelse med "PUSH”-knappen pa att malten tagits bort innan kok ska pabdrjas. Detta &r for att sakerhetsstélla

att masken inte blir for varm.

o Indikering med blinkande lampa da bryggverket vantar pa operatér innan maskning och kok.
o En exaktare reglering som reglerar efter tiondels grader.
) Andrad hysteres vid temperaturstegen sa att den inte varmer éver en hel grad innan varmen slas av. Nya regleringen

ar-0,1°C till +0,3 °C.

o Kompensering for laga kokpunkter genom en time-out pa uppvarmningen till kok. Om bryggverket har haft dver +90°C
i 12 minuter borjar den rakna ner koktiden.

INMASKNINGEN

Nar forsta temperatursteget natts kommer bryggverket be dig tillsatta malt och sedan trycka pa "PUSH”-knappen for att
tiden ska borja rékna ner i forsta steget.

Nar maskinen vantar pa att malt ska tillsattas star den och haller sin temperatur med pulsering pa uppvarmningen. Tillsatt
malten langsamt och lite &t gadngen. Detta ar for att bryggverket ska hinna med att kompensera fér den nedkylningen som
sker da malten tillsatts, men aven for att minska risken fér klumpbildning.

NYA EGENSKAPER VID KOK

Efter sista temperatursteget innan kok kommer bryggverket stanna och invanta att du aviagsnar malten samt bekréaftar detta
med att trycka pa "PUSH”-knappen. Den kommer sedan att stdnga av pa installd temperatur for att sedan sjunka till 2°C
under instélld temperatur innan den slar pa varmen igen. Tanken med detta ar att du skall stélla in en temperatur som den
precis nar upp till som mest under kok. Om den t.ex. vaxlar mellan +99°C och +100°C ar +100°C en bra temperatur att stalla
in som koktemperatur. Du bor alltsé valja den hégsta temperaturen.

Exempelvis kan man med locket pa uppna +100°C under uppvarmningen om da koksteget ar installt pa +100°C kommer det
sla av och invanta +98°C. Nar detta sker ar det tid att ta av locket och skumma av for att sedan invanta att bryggverket borjar
varma igen. Utan lock kommer bryggverket ha svart att na upp till den valda temperaturen igen och darfér varma pa for fullt
for att formodligen nagra ganger under koket na upp i installd temperatur igen och da sla av och invanta. Den gor detta for ett
lugnare kok.

Om temperaturen ar stalld for hdgt och bryggverket inte klarar av att na temperaturen t.ex. kan vissa bryggverk ha ett
rullande kok redan vid +97°C - +98°C. Skulle du i detta fall stalla in ett temperatursteg pa +100°C kommer den temperaturen
inte att kunna nas. For detta finns det en timer som startar koktiden om temperaturen varit éver +95°C i 10 minuter. Det ar da
viktigt att ta av locket da koket startar for att undvika att det kokar éver. Denna funktion gor det ocksa majligt att medvetet
stélla koktemperaturen nagon grad hogre for att pa sa satt fa ett mer intensivt kok. Bryggverket slar i detta fall inte av varmen
forran koktiden ar slut. Stall in t.ex. +120°C som kok och du ar garanterad att varmeelementet ar pa hela tiden. Tank pa att
det kommer att anga valdigt mycket under koket da, samt att din vort karameliseras hardare.



ANDRA KOKTIMERINSTALLNING ELLER
PULSERINGSINSTALLNING

Man kan fa CB23 att bli snabbare, men foljden blir d& oftast en mer inexakt temperaturreglering. Man kan aven fa CB23 att
raka ner koktimern tidigare eller senare genom att andra i den dolda menyn.

OBS! Tank pa att fylla maskinen med vatten sa det tacker varmeelementen och temperatursensorn for att undvika
skador pa maskinen om du av misstag skulle raka att sla pa maskinen nar du utfor nedanstaende knapptryckningar.
1. Tryck ”On PLC”.

2. Hall inne ”PUSH” i ca. 3 sekunder. Du kommer nu till den dolda menyn fér pulseringsinstéliningar. Andra inget hdr
om du inte vet vad du gér.

3. Tryck in PUSH?” igen fér att komma till koktimerinstéliningarna. Andra inget hdr om du inte férstar hur man gér.
Kontakta din aterforsaljare for hjalp.

4. For att komma ur menyn stang av ”On PLC” och vanta i 20 sekunder, tryck ”On PLC”.
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